Maslové fazulky v krémovej omacke

Recepty

Na kazdy den

1O

20 min

Budete potrebovat

maslova fazula

por

maslo

oravska slanina

Cervena paprika sladka Vitana
rasca mleta Vitana

hladka muka

1 konzerva

1/2
1PL
50¢
1CL

1/12 CL

1a1/2PL


https://vitana.sk/produkty/korenie/jednodruhove/paprika-sladka-mleta
https://vitana.sk/produkty/korenie/jednodruhove/rasca-mleta

voda 200 ml
tekuty bujon kuraci Vitana 1 lyZiCka alebo podfa potreby

krémova smotana na omacky 100 g

Priprava receptu
Na masle opecieme nakrajany por.

Pridame nadrobno nakrajanu slaninu a restujeme.

Vsypeme preplachnutu maslovu fazulu. Pridame Cervenu
papriku,rascu,nasekany alebo pretlaeny cesnak a minutu opekame.

Zmes v panvici popraSime hladkou mukou a premieSame.

Vlejeme vodu, pridame 1 lyzicku tekutého kuracieho bujonu a varime
cca 5 minut do zhustnutia.

Na zaver vlejeme krémovu smotanu do omacok a chvilku povarime.
Dosolime podla potreby.

Fazulky posypeme parmezanom a viatkou a ako prilohu podavame
opeceny chlieb.



https://vitana.sk/produkty/bujony/tekute-bujony/kuraci-tekuty-bujon

Paprika sladka mleta Tekuty bujon Kuraci



